
 

 

 

 

 

 

今までの“岡山県立高梁城南高校News”で 

新しい制服、コース制への変更、学校行事や 

学科の特徴をお伝えしてきました。 

今年度は 

 

についてお伝えしていきます！ 

  

 

「岡山県地域人材育成支援事業」 

の認定を受け、 

地域との協働による 

生徒参加型地域貢献活動 

の推進～城南プライドの育成～ 

と題して観光弁当を開発中です！ 

                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

モザイク 

（mosaic） 

有色・無色のガラス、 

貝殻、木、石、陶磁器 

など異なった素材の良さ 

を寄せあわせ、絵や模様を 

表す装飾美術の手法 

４月 13日 

 

高梁市産業観光課 

 （相原さん）高梁市農林課 

（東さん）からお二人に来校して 

いただき、３年生を対象に 

武道場で高梁市の特産 

物や観光名所等につ 

いて教えていただき 

ました。 

 

高梁市巨瀬町で 

「おぐろ鮮魚店」を営んで 

おられる小黒祐介さんから

お弁当開発のポイントや衛

生面で気をつけなければな

らないこと等基礎的な知識

や技術を教えていただきま

した。お弁当のレシピ開発 

を担当する環境科学科生活環境類型の３年生

１９名が受講し、これからの研究に向けて決

意を新たにしました。 

 

４月２５日 

 

平成２９年９月発行 Vol.1 



 

                 ゴールデンウィーク初日、総合情報科３年生６名と環境科学科３年生８名 

で城見橋公園駐車場と高梁市立図書館前で観光客の方を対象に観光弁当 

に関するアンケート調査を実施しました。 

                         総合情報科の生徒が集計作業を行い、お弁当はお肉の 

メニューを中心に８00円の価格設定で開発することが 

決まりました。 

 

 

 環境科学科 3年生がアンケート調査の結果を基に、「高梁学」 

で学習した桃太郎トマト・茄子・柚・備中牛・シャクヤクなどの 

高梁市の特産品と高梁城南高校の環境科学科生物環境類型が生産している 

農産物ホワイトヒラタケや今年研究を始めた食べられる花を使った 

お弁当レシピを考えました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

学校でご飯・揚げ物・焼き物・煮物・和え物（酢の物）・デザート 

その他の班に分かれ、レシピを考え学校で試作をしました。 

お弁当を作っていただく小黒さんにも見ていただき、アドバイ 

スをもらいながら試作品１号を完成させました。 

 

                 

 

 高梁市の産業観光課・まちづくり課のご協力により、高梁市立 

図書館前の東西連絡路や高梁市庁舎前の正宗公園で試食アンケート 

を実施しました。高梁市観光協会の会長さんもアンケートに協力して 

くださいました。 

         ９月上旬に観光弁当が完成予定です!! 

今後はデザイン科がかけ紙・ポスター・チラシ 

を考えていきます！（次回号で詳しくお伝えします） 

 10 月 1 日（日）ヒルクライムチャレンジシリーズ 

2017 高梁吹屋ふるさと村大会チャレンジ縁日で 

30 個販売します。お楽しみに!! 

４月２９日 

 

５月 

 

ホワイトヒラタケの炊き込みご飯 備中牛のコロッケ 

食用花のゼリー 

６月 

 

６月２８日 

 


